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Restaurant-Bar “El Delfin”
Comiday Cena 1:00 pm - 8:00 pm

Ceviche de pescado con mayonesa de chile giiero, limon Eureka y albahaca (130 gr)
Tartara de camaron con alcaparra, aceituna y aioli de chile cora (130 gr)
Pulpos con aderezo de manzana, naranja y pimiento morron rojo (130 gr)

Ensaladas — Sopas (236 ml)

Ensalada verde (226 gr) con pera, nuez, calabaza, y queso de cabra
Ensalada tibia con camarones, tomate, naranja, tocino y jalaperio
Crema de mariscos (105 gr) con papa y poro al azafrdn

Pasta (180 gr)
Espagueti con pollo en salsa de pesto cremoso de albahaca y nuez
Espagueti con mariscos en salsa de chile de arbol, mostaza y ajo rostizado

Pescados y Mariscos (180 gr)

Filete de pescado con camarones en adobo de chiles, ajonjoli y cacahuate
Camarones en mole blanco de almendra y pepita de calabaza

Chile relleno de mariscos con salsa de tomate y coco

Carnes (180 gr) y Aves (180 gr)

Arrachera con salsa de pimienta negra, ajo rostizado y finas hierbas

Carne de cerdo en salsa de chipotle con puré de platano macho

Pechuga de pollo con salsa de cebolla dulce, manzana y tocino con espinacas

Antojitos

Guacamole (160 gr)

Hamburguesa de carne de ves 83179 de pollo $169 de camaron $250 (140 gr)
Quesadillas de fajitas de res (105 gr) con pimiento morron y cebolla (3 piezas)
Quesadillas de camaron (105 gr) con chile serrano, cebolla y albahaca

Postres de la Casa

Flan de la Casa (150 gr)

Pay de queso con salsa de peras, pasitas y albahaca (90 gr)

Pastel de l[imon con salsa de almendra (75 gr)

Pastel de chocolate chocolate con salsa de chile de arbol y pimienta (75gr)
Helados de la Casa (180 gr)

Betty Vazquez, Chef/ Yesenia Cardenas, Sous Chef
Licores, Vinos de mesa
Los precios incluyen IVA, servicio no incluido.
En % ordenes se cobrard el 75% del precio de la orden.
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Restaurant-Bar “El Delfin”
Comida y Cena / Lunch and Dinner: 1:00 pm - 8:00 pm

Fish ceviche with basil, Eureka lemon and banana pepper mayonnaise (130 gr)
Shrimp tartar with capers, olives, parsley and Cora chili aioli (130 gr)
Octopus with apple, orange and red bell pepper dressing (130 gr)

Salads — Soups (236 ml)

Green salad with pear, pecans, squash and goat cheese (226 gr)
Warm shrimp salad with tomato, orange, bacon and jalapernio

Cream of potato and leek soup with sea food, saffron scented (105 gr)

Pasta (180 gr)
Spaghetti with chicken in creamy basil and pecan pesto
Spaghetti with sea food in chile de darbol, mustard and roasted garlic sauce

Sea food (180 gr)

Fish fillet with shrimp in two chiles, sesame seeds and peanut sauce
Shrimp in banana pepper, almond and pumpkin seeds mole

Sea food chile relleno with tomato and coconut sauce

Meat (180 gr) and Poultry (180 gr)

Flank steak with black pepper, roasted garlic and fine herbs sauce
Pork with chipotle sauce and plantain puree

Chicken breast with sweet onions, apple and bacon sauce with spinach

Light meals

Guacamole (160 gr) with tortilla chips

Beef burger (140 gr) $179 Chicken burger $169 Shrimp burger $250
Beef fajitas quesadillas with bell pepper and onion (105 gr) (3 pieces)
Shrimp quesadillas with serrano chili, onion and basil (105 gr)

Homemade desserts

House Flan (150 gr)

Cheesecake with pear, raisins and basil sauce (90 gr)

Lemon cake with almond sauce (75 gr)

Chocolate cake with chile de arbol and black pepper sauce (75 gr)
Homemade ice cream (180 gr)

Y2 orders will cost 75% of the full order.
Full Licensed Bar
Taxes included. Service not included
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