
www.garzacanela.com

Comida y Cena
Lunch and Dinner
1:00 pm - 8:30 pm

Ceviche de pescado con mayonesa de chile güero y cilantro (130 gr)
Aguachile de camarón con chile serrano tatemado (130 gr)
Pulpos con naranja, manzana, jengibre y albahaca (130 gr)

$179
219
219

Ensalada (226gr) verde con tomate, morrón  y queso de cabra
Sopa de mariscos (105 gr) con dos chiles, leche de coco y perejil

$115
225

Ensaladas y sopas | Salads & Soups (236 ml)



Pescados y Mariscos | Sea Food (180 gr)

Filete de pescado con camarones, chipotle y orégano
Camarones en mantequilla blanca al limón con cebollín
Cazuela de mariscos con tomate, curry y azafrán

$309
320
330

Pasta (180 gr)

Espagueti con pollo, cheddar, queso seco, pimienta y orégano        
Espagueti con mariscos, hinojo, mostaza y cilantro

$219
330

Carnes y Aves | Meat & Poultry (180 gr)

Arrachera con champiñones, mostaza y alcaparras
Pechuga de pollo con mole de frutas

$229
229

Antojitos | Meat & Poultry (180 gr)
Guacamole (160 gr)
Hamburguesa de carne (140 gr)   de res  
 de pollo  $135  de camarón
Quesadillas de fajitas de arrachera (105 gr) con pimiento morrón y 
cebolla (3 piezas)
Quesadillas de camarón (105 gr) con chile serrano, cebolla y albahaca

$125
149
199
190

219

$75
90
90
95
95
75

Postres de la Casa | Homemade desserts
Flan de café (150 gr)
Pay helado de queso con chutney de mango y pinole (90 gr)
Pastel antiguo, compota de manzana y cardamomo (75 gr)
Pastel de chocolate con salsa de naranja y menta (75gr)
Compota de piña con especias y helado de queso Cotija (150 gr)
Helados de la Casa (180 gr)

Betty Vázquez, Chef Propietario / Yesenia Cárdenas Sous Chef 
Licores, Vinos de mesa - Full Licensed Bar

En ½ órdenes se cobrará el 75% del precio de la orden. 
Los precios incluyen IVA, servicio no incluido. 


